
buffet 29€

 BUFFET  GARDEN PARTY

(  29euros /pers)

BUFFET DES ENTREES

Présentation des différentes régions de France au travers de leurs salaisons:

Jambon de Bayonne, Rillettes du Mans, andouille de vire, Coppa corse, Jambon de paris,

Saucisson sec des Alpes, Jésus  de Lyon, terrine  bretonne, boudin des Charentes

Saumon fumé accompagné de crème fraîche à l’aneth, oignons ciselés et citrons

Salade périgourdine et petit toast au foie gras

Terrine  du pêcheur à l’aïoli

Terrine de pomme de terre au  confit et aux gésiers à la moutarde de maux

GRILLADES

 Tranche de rôti de bœ uf cuit au gros sel de Noirmoutier

Gigot d’agneau aux herbes de Provence

Brochettes de viandes  aux épices (blancs de volaille marinées, brochette de bœ uf)

Entrecôtes (sup. 3 euros)

Côte de bœ uf (sup. 4 euros)

LE BUFFET DE FROMAGES

Brie de Meaux, st Nectaire, Comté, Tome grise de Savoie,….

BUFFET DE DESSERTS

tarte aux fruits, far breton,  crumble, riz au lait et mousse au chocolat

1 / 2Christophe Boulle - 2 avenue de Sulz am Neckar - 17130 Montendre
tél : 06 80 84 00 18 - fax : 05 46 04 78 08 - email : contact@montendretraiteur.com

SIRET : 448 964 148 00010 - NAF : 555D - TVA Intracom : FR 23448964148 - DDSV : 17 17240.1045



...suite

buffet 29€

CAFE

Petits fours (sup. 2 euros)
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